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"ATT GE BORT EN GAVA AR 50M ATT GE BORT EN DEL AV SITT HIARTA”

Vampyrblod och avhuggna fingrar

Det har receptet pa vampyrblod hittade jag pa en blogg pa Internet. Det ser jatteriktigt o laskigt ut

| och med att sirapen ar sot, s& fungerar det perfekt att servera som blod-sas till glass eller att halla pa
vafflor, doppa avhuggna fingrar i (stekta prinskorvar som du snittar pa ovansidan i ena anden o sticker
in en bit tunn réd paprika i toppen pa korvandan), eller bara att anvanda i mungipan om du vill se
laskig ut.

Det har behover du:

- En flaska ljus sirap

- En flaska rod karamellfarg

- En flaska gul karamellfarg/ + om du har ett uns gron karamellfarg sa blir blodet morkare
- En skal

- En sked o blanda med

- Stekta prinskorvar

- Sma bitar av rod paprika (som réda naglar)

Halli ca 1 dl sirap i en skal, och blanda darefter i ca 10 droppar rod karamellfarg och 4 droppar gul.
Blanda och testa dig fram om fargen ar bra rod. Ar den for rosa hall i lite mer gult.

OBS!
Denna blandning ger flackar pa klader, dukar etc som inte gar bort i tvatten, sa var forsiktig eller
anvand morka klader/skyddsklader nar du anvander det.

Fler tips

Vill du f& fler tips fran var medverkan i TV4 Nyhetsmorgon ga till www.tv4.se/nyhetsmorgon, var blogg
http://surprisehouse.blogspot.com . Aven pa Internet finns manga bra sidor med tips och rad, bl a hos

www.panduro.se och www.ungafakta.se
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